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Brief an den Kunden

Pratica Inc. ist stolz darauf, mit seinen Produkten ein Teil Ihres tdglichen Lebens zu
werden. Mit dem Kauf von Pratica-Gerdten haben Sie einen Partner, der immer
ein offenes Ohr fiir Ihre Bediirfnisse hat und daran interessiert ist, Ihre Kunden
zufrieden zu stellen.

Wir stehen lhnen jederzeit zur Verfiigung, sei es, um lhre Ideen, Kritik und
Vorschlége zu héren oder um ein Problem zu I6sen.

Zéhlen Sie auf uns!

Unsere Mission
Bringen Sie Qualitat und Produktivitat in das Umfeld der
Lebensmittelzubereitung.

Unsere Verpflichtung

» Die Bediirfnisse unserer Kunden zu kennen und zu erfiillen

»  Wir bieten zuverldssige, leistungsstarke und energieeffiziente Produkte an.

e Stdndig nach Verbesserungen bei Prozessen, Produkten und Kosten suchen, um
unseren Kunden jeden Tag einen gréfseren Nutzen zu bieten.

* Wir behandeln unsere Kunden mit absoluter Ehrlichkeit und Respekt.

* Prdtica Inc. spendet einen Teil seines Umsatzes fiir wohltdtige Zwecke.
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Wichtige Sicherheitshinweise

Verwendungsempfehlung

Betrieb des Ofens: Es wird empfohlen, dass der Bediener des Highspeed-Ofens
immer Warmeschutzhandschuhe und eine Schiirze tragt, um Verbrennungen
im Inneren des Ofens und ein mogliches Verschiitten des Inhalts der
Backbleche zu vermeiden.

Benutzung des Bedienfelds: Das Bedienfeld darf nur mit den Fingern bedient
werden, die Verwendung von Instrumenten kann zu Beschadigungen fuhren
und die Sicherheit des Bedieners gefdahrden.

ACHTUNG: Um Verbrennungen zu vermeiden, verwenden
Sie keine Behalter mit Flissigkeiten oder Kichenprodukten,
die durch Erhitzen bis zum Siedepunkt flissig werden. Diese
Kennzeichnung muss nach der Installation in einer Hohe
von 1,6 m iiber dem Boden angebracht werden.

Entfernen Sie Drahte, die zum VerschlieBen von Papier- oder Plastiktiiten
verwendet werden, die in den Ofen kommen. Verwenden Sie keine
Plastikutensilien.

Erlauben Sie Kindern nicht, dieses Gerat zu benutzen oder zu bedienen.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es beschadigt ist, insbesondere wenn die
Backofentiir nicht immer richtig schlief3t.

Stellen Sie keine Gegenstdande zwischen den Innenraum und die Backofentiir,
die das SchlieBen der Tur behindern konnten.

Verwenden Sie das Gerat nur fiir die in diesem Handbuch beschriebenen
Funktionen.



Verwendungsempfehlung (Fortsetzung)

ACHTUNG!

» Das Gerét ist nicht fur den Gebrauch durch Personen (einschlieRlich Kinder)
mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten
bestimmt, oder die nicht ordnungsgemaR fiir die Bedienung des Geréts
ausgebildet wurden.

A » Benutzen Sie nicht den Griff des Backofens, um das Gerat zu
bewegen. Der Backofen darf nur an den Seiten bewegt werden.

* Verwenden Sie die Geratetir nicht als Stlitze. Dies fuhrt zu
Unebenheiten in der Tur und zu Fehlfunktionen des Gerates.

» Die Backofentir ist nur dazu bestimmt, die beim Garen
entstehenden Mikrowellen abzuschirmen. Die Verwendung der
Tur fur einen anderen, nicht in dieser Anleitung beschriebenen
Zweck kann zum Erldschen der Garantie fuhren.

> B



Kennzeichnung der in diesem Handbuch verwendeten Symbole

©

BERRED B BPBP

GEFAHR! DROHENDE GEFAHR, DIE ZU SCHWEREN
VERLETZUNGEN ODER ZUM TOD FUHREN KANN

WARNUNG

WARNUNG - FEUERGEFAHR - UM DAS FEUERRISIKO ZU
VERRINGERN, ENTFERNEN SIE DIESE ABDECKUNG NICHT. IM
INNEREN BEFINDEN SICH KEINE VOM BENUTZER ZU
WARTENDEN TEILE. REPARATUREN SOLLTEN NUR VON
AUTORISIERTEM SERVICEPERSONAL DURCHGEFUHRT WERDEN.

WARNUNG - GEFAHR EINES STROMSCHLAGS - UM DIE GEFAHR
EINES STROMSCHLAGS ZU VERRINGERN, ENTFERNEN SIE DIESE
ABDECKUNG NICHT. IM INNEREN BEFINDEN SICH KEINE VOM
BENUTZER ZU WARTENDEN TEILE. REPARATUREN SOLLTEN
NUR VON AUTORISIERTEM SERVICEPERSONAL DURCHGEFUHRT
WERDEN.

WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR - BERUHREN SIE KEINE
TEILE MIT DIESEM SYMBOL, SOLANGE DER BACKOFEN IN
BETRIEB IST.

WARNUNG - VERBRENNUNGSGEFAHR DURCH VERSCHUTTETE
HEIRBE LADUNG - UM VERBRENNUNGEN ZU VERMEIDEN,
VERWENDEN SIE KEINE BEHALTER MIT FLUSSIGKEITEN ODER
KUCHENPRODUKTEN, DIE DURCH ERHITZEN BIS ZUM
SIEDEPUNKT FLUSSIG WERDEN.

ERDUNGSSYMBOL

AQUIPOTENTIALSYMBOL

ANWENDUNGSTIPPS UND INFORMATIONEN



a)

b)

d)

f)

Garantie-Bedinung
Bedingungen und Einzelheiten

Fiir unsere Produkte, Teile und Arbeit gilt eine Garantie von 12 Monaten. 24
Monaten fir alle Teile des Heizelements, gerechnet ab dem Datum der
Installation des Produkts. Sollte aus irgendeinem Grund das
Installationsdatum nicht aufgezeichnet oder die Kaufrechnung nicht
auffindbar sein, gilt das auf dem Typenschild angegebene Herstellungsdatum
des Gerats als Beginn der Anwendbarkeit dieser Garantie.

Sollten weitere Besuche erforderlich sein, um die Lieferung/Installation des
Produkts zu vervollstandigen, weil keine angemessenen elektrischen oder
abgasrelevanten Bedingungen vorhanden sind, gehen die Kosten fiir diese
Besuche zu Lasten des Kunden.

Fir die Installation des Gerdts muss der Kunde alle erforderlichen Anschliisse
(208V/240V einphasig) im Installationsplan bereitstellen. Der Kunde ist auch
fir den Transport des Gerats zum Aufstellungsort verantwortlich.

Die Garantie deckt nur Herstellungs- und Komponentenfehler ab. Schaden,
die durch Nichtbeachtung der Warnhinweise auf dem Produkt verursacht
werden, sind nicht abgedeckt.

Die Garantie deckt Anpassungen und den Ersatz defekter Teile ab. Es liegt in
der Verantwortung des autorisierten Servicetechnikers, die defekten Teile auf
Verlangen des Herstellers zur Analyse an Prética Inc. zu schicken.

Serviceeinsdtze im Rahmen der Garantie haben keinen Einfluss auf den
Umfang der Garantie, die Riickgabe oder den Umtausch des Geréts oder
andere Arten von Anspriichen.



a)

b)

c)

d)

e)

f)

g)

h)

i)

Garantieausschliisse

Der Kunde sollte das Gerét bei der Lieferung griindlich inspizieren und sich im
Falle von Transportschdden an das Transportunternehmen wenden.

Pratica haftet nicht fir Probleme, die aufgrund von UnregelmaRigkeiten bei
der elektrischen Installation oder der Nichteinhaltung der ortlichen
Elektrovorschriften entstehen und nicht von der Garantie abgedeckt sind.

Verwendung oder Installation nicht in Ubereinstimmung mit der dem Produkt
beiliegenden Installations- und Bedienungsanleitung.

Nichtbeachtung der Installationshinweise in der Installations- und
Bedienungsanleitung, wie z. B. unebene Bdden, Aufstellung des Ofens neben
Geraten, die Fett, Warme oder feste Bestandteile abgeben, mangelnde
Luftzirkulation usw.

Schaden und Mangel, die auf ungeeignete Reinigungsmittel zurickzufihren
sind und zu Schaden an den Bauteilen fihren, werden nicht von der Garantie
abgedeckt. Zum Beispiel, wenn Wasser in die Schalttafel gegossen wird, usw.

Anderungen, die von nicht autorisierten Technikern an den urspriinglichen
Installationsbedingungen vorgenommen wurden, wie z. B. an der elektrischen
Verteilung, dem Installationsort, usw.

Verwendung von aggressiven oder scheuernden Produkten, die fiir die
Reinigung ungeeignet sind und das Zubehor oder die Gerdatekomponenten
anlaufen, verschleillen, zerkratzen oder beschadigen kénnen.

Stérungen durch elektrische Entladungen, die durch héhere Gewalt oder
Spannungsspitzen durch Generatoren oder Stromversorgungsunternehmen
verursacht werden.

Schaden am Gerat oder seinem Zubehor, die durch Unfille, unsachgemaRe
Bedienung, unsachgemalle Handhabung oder Installation gemaR der diesem
Produkt beiliegenden Bedienungsanleitung verursacht werden.

Reparaturversuche durch nicht autorisierte Dritte oder die Verwendung von
Nicht-OEM-Teilen und -Komponenten, unabhangig von der Art des Schadens
oder der Méangel.



a)

b)

c)

d)

e)

Anmerkungen und Empfehlungen

Der Betreiber sollte das Installations- und Betriebshandbuch als Leitfaden
verwenden.

Stellen Sie sicher, dass die elektrischen Systeme von einem qualifizierten
Unternehmen oder Techniker hergestellt und installiert werden.

Bevor Sie technische Hilfe in Anspruch nehmen, sollten Sie im Handbuch nach
Fehlern suchen, die auch ohne Techniker gelost werden konnen. Denken Sie
immer daran, dass Sie sich zuerst mit Pratica in Verbindung setzen missen,
bevor Sie sich an einen Servicetechniker wenden.

Der Verschleil} des Gerats ist nicht durch die Garantie abgedeckt. Um die
Produktivitdit zu gewahrleisten und die Lebensdauer des Geradts zu
verldangern, ist es wichtig, die Reinigungsverfahren regelmaRig zu befolgen
und die Richtlinien flr die vorbeugende Wartung einzuhalten.

Sie koénnen unseren technischen Kundendienst wahrend der Ublichen
Geschéftszeiten unter +1 214 584- 6269 oder +1 469-583-4643 anrufen, um
uns Feedback zu geben, Vorschlage zu unterbreiten oder Unterstitzung bei
der Fehlerbehebung zu erhalten.

Gerate-ldentifikation

(ausfiillen, um Anrufe beim technischen Support zu erleichtern)

Modell

Spannung Seriennummer
Héandler

Rechnungs- Kaufdatum
ummer




Installationsanweisungen

Elektoinstallation

» Befolgen Sie immer die Installationsanweisungen in der Gebrauchsanweisung
oder dem Datenblatt des Produkts. Dieses Formblatt liegt der
Bedienungsanleitung bei und wird bei der Genehmigung der Bestellung per
E-Mail zugesandt. Es ist auch auf unserer Website (www.praticaus.com)
verflgbar, im Zweifelsfall wenden Sie sich bitte an den Technischen
Kundendienst:

+ 1214 584- 6269 oder +1 469-583-4643.

« Die Installation der Backofen von Pra ca muss mit der notwendigen Sorgfalt
erfolgen, um Probleme und Schaden am Geréat zu vermeiden und seine
vollstandige Nutzung zu gewahrleisten.

* Dieses Gerat muss von einem autorisierten Techniker installiert werden.

« Das Gerat MUSS geerdet sein.

* Er muss Uber einen eigenen Stromkreisunterbrecher verfiigen.
» Das Netzkabel darf nicht in Wasser getaucht oder mit Wasser
verbunden werden.

* Halten Sie das Netzkabel von heilen Oberflachen fern.

*  Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es sofort von einem
autorisierten Techniker ausgetauscht werden, um die Gefahr eines
Stromschlags zu vermeiden.

* Nur qualifiziertes Personal darf die Schalttafel des Geréats 6ffnen.
» Auf der Riickseite des Gerats befindet sich ein Potentialaus-
gleichspunkt.

i Leistungs-
Freq. Leistung | LEBIURES Steckdose
(A)

(Hz) | (kW)

400 |drei 50 6,6 32

3x4 32A
mm2 2P+T

Europa




Installationsanweisung

eHinweis: Das Gerat verfligt Gber einen Anschluss, um es mit anderen
Gerdten zu verbinden. Dieser Anschluss ist dazu gedacht, mehrere
Gerate auf dem gleichen elektrischen Potential zu halten. Er dient nicht
unbedingt der Erdung eines lokalen Anschlusses. Dieser Anschluss auf z ;
der Riickseite des Gerats ist durch das Symbol auf der rechten Seite
gekennzeichnet:

* Verwendungvon Druckkabeln, um eine Bewegung des Stromkabels zu
verhindern.

* Falls die Ofenspannung 380 Volt betragt, muss ein Nullleiterkabel (unabhangig
von der Erdung) vorhanden sein.
» Achten Sie darauf, dass die

max.
Distanz T elektrischen Eigenschaften des
70,8" Gebdudenetzes mit den technischen
[ 158ft'_“ % Daten bereinstimmen, die sich auf
. dem Datenschild auf der Rickseite
== o Leistungs-/ des Geréts befinden. Fir die

| |]  schalter Gebiudeelektrik ist der Kunde
verantwortlich.

» Dieses Gerat muss ordnungsgemalf}
geerdet sein, um einen elektrischen
Schlag zu vermeiden.

» Der Leistungsschalter sollte nicht
weiter als 1,8 m vom Gerat entfernt
sein.

Allgemeine Hinweise

* Der Backofen muss auf einer Flache oder Theke installiert werden, die sein
Gewicht von ca. 67 kg tragen kann.

e Die Luftein- und -ausldsse auf der Seite des Backofens dirfen nicht blockiert
werden.

« Der Backofen darf nicht in der Ndhe von Ofen, Friteusen, Kochplatten und
anderen Geraten aufgestellt werden, die Fett, Dampfe und Hitze abgeben. Die
Entliftungsoffnungen des Ofens, der Schalttafel und des Motors missen weit
von diesen Warmequellen entfernt sein, um Schaden an der elektrischen
Anlage der Gerdte zu vermeiden.

» Der Backofen muss in einem ebenen und gut beliifteten Raum aufgestellt
werden.

» Die Installation des Geréats an einem ungeeigneten Ort kann zum Verlust der @
Garantie fuhren.



Montageanleitung

Abmessungen

FORZA STi

31"

(788 mm)

29,4"

(747 mm)

Seitenansicht

optional "
verstellbare FiiRe* - le—(89 mm)
21,6
(551'mm)
Frontansicht
27,7"
(705 mm)
== 13,3"
< E (340’ mm)
N
—3
I 4"
(102 mm)
25,3"
(621 mm)
Seitenansicht mit
edffneter Tur
g 8,8" 26,7" 1,6"
(224 mm) (681 mm) (41 mm)

37,2"

(945mm)



Montage der Snackschaufel

Verwenden Sie den beiliegenden Inbusschlissel, um die Montage zu erleichtern.

ITEM Beschreibung Menge
1 Snackschaufel Basis 1
2 Griff 1
3 400 mm Stange 1
4 Handschutz 1
5 Flachkopfschraube M5 X 15 mm 2
6 Inbusschliissel 1

Allgemeine Empfehlung

‘ @ » Verwenden Sie dieses Produkt nicht in der Ndhe von Wasser,
Spiulbecken, feuchten Orten oder in der Ndhe eines Schwimmbeckens.

* Wenn Riickstande, die sich im Inneren des Backofens angesammelt
haben, verbrennen, lassen Sie die Backofentir geschlossen, schalten Sie
den Strom am exklusiven Schutzschalter des Backofens aus und ziehen
Sie den Netzstecker.

Aufbewahren von Waésche.

* Wenn die Backofentiir beschadigt ist, darf sie nicht in Betrieb genommen
werden, bis sie von einer qualifizierten Person repariert worden ist.

é » Benutzen Sie das Innere des Backofens nicht zum Trocknen oder

» Bei einem Stromausfall wahrend eines laufenden Vorgangs im Backofen geht
dieser Vorgang verloren (gespeicherte Rezepte gehen nicht verloren).

« Verdecken oder blockieren Sie keine Offnung des Gerits.
» Verwenden Sie den Backofen nicht im Freien.

» Lagern Sie keine Lebensmittel im Inneren des Backofens, wenn er nicht in
Betrieb ist.

» Wenn Sie den Schutzschalter des Backofens aktivieren, warten Sie zehn
Sekunden, bevor Sie das Gerat einschalten.

MaRe der Backkammer

Volumen 0.65cu.ft /211
Héhe 3,6" /93 mm
Breite 18,1" / 460 mm
Tiefe 17,1" /435 mm G



FORZA STi Technologie

Der Forza STi-Highspeed-Ofen verwendet eine Hochgeschwindigkeits-
Zwangsluftkonvektion, um die Speisen schneller zu erwdarmen als bei
herkdmmlichen Methoden.

Die nachstehende Abbildung veranschaulicht die Schritte dieser Technologie:

* Interne Heizelemente geben Wdrmeenergie an die Umluft ab.

e Der Gebldsemotor ldsst die Luft mit hoher Geschwindigkeit zirkulieren und
umbhiillt die Lebensmittel.

e Die Umluft strémt durch den Katalysator, in dem die fetthaltigen Ddmpfe
abgebaut werden.

e Die Bodenheizung unterstiitzt die Wdrmetibertragung innerhalb der
Kammer.

Aufprall-
Geblasemotor erhitzer

a4

Aufpralluft

Katalysator Infrarot-Heizelement



Betrieb

Vorheizen

a) Um den Vorheizvorgang zu starten, wahlen Sie nach dem Einschalten des
Gerats zwischen Vorheiztemperatur 1 und Vorheiztemperatur 2.

M ITWOCH
09/02/2020
14H30

VORHEIZEN
TEMPERATUR 1

50°C

b) Auf dem folgenden Bildschirm werden die AKTUELLE, die PROGRAMMIERTE
Temperatur und der Balken angezeigt, der die verbleibende Zeit bis zur
Inbetriebnahme des Gerats angibt.

Hinweis: Das Gerdt wird nur eingeschaltet, wenn die AKTUELLE Temperatur neben
der PROGRAMMIERTEN Temperatur liegt; dies geschieht, damit die
Ofentemperatur gleichmdflig in der gesamten Kammer eintritt.

BITTE WARTEN
OFEN HEIZT VOR

Tmin 30s

G )
237°C

AKTUELL

280°C

PROGRAMMIERT




Ausfiihren eines Rezepts

a) Nach dem Vorheizen.
e Waibhlen Sie die gewlinschte Gruppe aus. Klicken Sie auf die Pfeile, um zur
néachsten Gruppenseite zu gelangen. <4/ .

b) Die Rezepte der ausgewahlten Gruppe werden angezeigt, driicken Sie auf das
gewlinschte Rezept.

e Um zum Bildschirm zurilickzugelangen driicken Sie /.\

« Um die nichste Rezeptseite aufzurufen, blattern Sie mit 4 /mp .

Vergewissern Sie sich, dass sich Lebensmittel im Backofen befinden, da sie sonst
das Geriit beschddigen.

# AKTUELL 210°C

PASTA - SEITE.1

FLEISCH

PIZZA
N
P

BACON

c) Das Rezept wird sofort ausgefiihrt.

d) Auf dem Bildschirm werden der Gruppenname, der Name des Rezepts, der
Vorgang (in Bearbeitung oder pausiert) und die verbleibende Zeit bis zum
Abschluss des Rezepts angezeigt.

PORTUGUESA
PIZZA

1 min 33s

IN BEAREITUNG

OBERHITZE: 250°C
UNTERHITZE: 250°C




e) Es ist moglich, die Temperatur des oberen und unteren Heizelements zu
prufen. Driicken Sie dafir §

f) Wenn Sie die Ausfiihrung eines Rezepts abbrechen méchten, driicken Sie .
g) Wenn die Geratetir gedffnet wird, wird der Betrieb unterbrochen; sobald die

Tur wieder geschlossen ist, driicken Sie einfach auf . , um den Betrieb wieder
aufzunehmen.

PORTUGUESA PORTUGUESA
PIZZA % PIZZA %

1min 33s 1min 33s
G ) G

IN BEARBEITUNG PAUSIERTER BETRIEB

OBERHITZE: 250°C OBERHITZE: 250°C
UNTERHITZE: 250°C UNTERHITZE 250°C

h) Wenn der Programmierer des Rezepts in einem der Schritte Informationen
hinzufligt, z. B.: "TOMATEN ZUGEBEN", wird das Rezept angehalten und die
Beschreibung der Informationen wird neben der Taste PLAY angezeigt, wie in der
Abbildung unten:

» Dricken Sie . um fortzufahren.

PORTUGUESA g3
PIZZA @

1 min 33s

IN BEARBEITUNG




i) Nach der Fertigstellung eines Rezepts werden die folgenden Operationen freigegeben:

PORTUGUESA
PIZZA

FERTIG!

0

v REZEPT
BRAUNEN wi

Mehr Braunen: Lasst nur die heiRe Luft wahrend eines bestimmten Zeitraums
einstromen.

Rezept wiederholen: Wiederholt das gleiche Rezept, das der Benutzer ausgewahlt

j) In "Mehr Brdaunen" wird das Ich zum Zeitpunkt der Erstellung des Rezepts festgelegt.

PORTUGUESA
PIZZA
MEHR BRAUNEN

33s
G )

IN BEARBEITUNG

Beispiel fiir "Mehr Brdunen" in Ausfiihrung:

k) Die beiden oben erwdhnten Optionen kénnen deaktiviert werden, so dass sie in
keinem Rezept erscheinen. Mehr dazu erfahren Sie im Block

20

"Benutzereinstellungen": Zugédnge bearbeiten (siehe Seite 41).



Zugriff auf die Optionen

a) Um auf die Einstellungen zuzugreifen, konnen Sie =im fixierten Mend finden
jederzeit auf die Symbolleiste tippen.

GRUPPEN & AKTUELL 210°C

b) Auf dem Betriebsbildschirm finden Sie Informationen wie z. B.: Aktuelle
Temperatur in der Kammer, aktuelle Temperatur der Bodenheizung (Infrarot),
Favoriten (siehe Seite 43), manueller Modus (siehe Seite 44), tagliche
Reinigungsanleitung (siehe Seite 46) und Einstellungen (unten).

15

MANUELLER FAVOITEN
DUS

EINSTELLUNGEN

c) Dricken Sie /.\ erneut, um zuriickzugelangen.

d) Driicken Sie b und Sie gelangen zurlick zur Vorheiz-Einstellung.



Benutzereinstellungen

a) Klicken Sie auf das Symbol auf dem Bildschirm, um das Benutzerpasswort
einzugeben, das angezeigt wird.

b) Das Standardpasswort fir die Einstellungen lautet 456789. Das Passwort kann
gedndert werden (siehe Seite 40).

PASSWORT EINGEBEN, UM
AUF DIE EINSTELLUNGEN
ZUZUGREIFEN

*kkkkk

c) Der Bildschirm fur die Benutzereinstellungen besteht aus vierzehn Elementen.
Verwenden Sie die Pfeile, um den nachsten Bildschirm aufzurufen:<a / w Auf den
folgenden Seiten werden die einzelnen Punkte detailliert erldutert.

EINSTELLUNGEN - SEITE 1 EINSTELLUNGEN - SEITE 2

PASSWORT
ANDERN

HERSTELLER
INFORMATIONEN

SPRACHE LAUTSTARKE EINSTELLUNGEN
WIEDERHERSTELLEN




Benutzereinstellungen: Gruppen bearbeiten

a) Um die Gruppen zu bearbeiten, tippen Sie auf das Symbol L und der
Bildschirm "Gruppen" wird angezeigt. In der ersten Zeile befindet sich jedoch das

Symbol, mit dem Sie eine neue Gruppe erstellen kdnnen.

b) Sie kdnnen entweder eine neue Gruppe erstellen oder die Gruppe auswahlen,
die Sie bearbeiten mochten. Insgesamt kénnen Sie bis zu sechzehn Gruppen

anlegen.

GRUPPE BEARBEITEN - SEITE 1 GRUPPE: PIZZA

BEARBEITEN

EINSTELLUNGEN - SEITE 1

NEUE GRUPPE

GRUPPEN
ITEN ERSTELLEN

REIHENFOLGE  GRUPPENTEMPERATUR
ANDERN

c) Die verfligbaren Optionen nach der Wahl zwischen der Bearbeitung oder der Bildung
einer Gruppe sind:

abd Name bearbeiten: Andert den Namen der Gruppe. Sie kénnen Buchstaben,
Zahlen oder Sonderzeichen verwenden.

m Bild bearbeiten: Andert das Bild, das das Gruppensymbol erhilt.

ﬁﬂﬁ Gruppe loschen: Loscht alle Informationen der ausgewahlten Gruppe,
einschlieBlich der Rezepte.

Rezepte I6schen: Loscht die zuvor ausgewahlten Rezepte.

Reihenfolge: ordnet den Ort, an dem die Gruppe unter den vorhandenen
Gruppen erscheint.

. Gruppe Temperatur dndern: Andert die Temperatur der Gruppe.



Name andern

a) Wenn Sie die Option "Name bearbeiten" wahlen, wird der folgende Bildschirm
angezeigt:

ABCDEF
GHI JKL
MNOPOR

4

STUVWX

Y Z 2/ €3

| IS

b) Anklicken von 123 /-* ABCDE wechselt der Bildschirm zwischen Buchstaben
und Zahlen/Sonderzeichen.

&3 Eingabe l16schen
L Leertaste

OK Speichert den Namen und kehrt zu den Operationen zurtick.

GRUPPENNAME

3456
90@ #
'% & ()

ABCDE €3

| IS
[ oK |




Bild bearbeiten

a) Forza STi verfligt Uber eine Bildergalerie, die es dem Benutzer ermoglicht, die
Bilder der Gruppen zu dndern. Driicken Sie das Symbol [[ad .

b) Es wird ein Bildschirm mit einer Bildbibliothek angezeigt. Blattern Sie durch die
Bilder und wéhlen Sie das gewiinschte Bild aus. Es ist auch moglich, anstatt ein
Bild hinzuzufligen, den ersten Buchstaben des Gruppennamens als
Gruppensymbol beizubehalten, indem Sie einfach auf das ABC-Symbol klicken.

Beispiel: Wenn lhre Gruppe PIZZA heifst, hat Snacks auf dem Gruppenbildschirm
ein "P" als Symbol.

BILD AUSWAHLEN

HAHNCHEN
PIZZA

SWEET
PIZZA

4 KASE BROKKOLI
PIZZA PIZZA

Rezept I6schen

a) Mit der Option Rezepte loschen koénnen Sie nur die Rezepte der zuvor
ausgewshlten Gruppe loschen. Dricken Sie die Taste Ww . Auf dem nachsten
Bildschirm konnen Sie eine Auswahl von Rezepten oder alle Rezepte l6schen:

REZEPT LOSCHEN

N
i/}

ALLE
LOSCHEN




b) Rezept auswihlen | &

Wiihlen Sie die Rezepte aus, die Sie I6schen mdchten, das X zeigt die
ausgewdhlten an, und klicken Sie dann auf den Miilleimer ’ﬁ'\n‘in der Leiste

REZEPT ZUR LOSCHUNG AUSWAHLEN

c) Es erscheint die nebenstehende Meldung - Um den Ausschluss der Rezepte zu

bestatigen, klicken Sie auf das Symbol "AUSWAHL LOSCHEN";
Um die Auswahl fortzusetzen, klicken Sie auf "AUSWAHL FORTSETZEN"

ALLE REZEPTE DER
GRUPPE WERDEN
GELOSCHT

D
AUSWAHL

LOSCHEN AUSWAHL
FORTSETZEN

AN
1/}




d) Alles l16schen: T

Wenn Sie auf das Symbol "Alle I6schen" klicken, wird die folgende Meldung
angezeigt: Um zu bestatigen, klicken Sie auf ¥ oder °' um abzubrechen,
und zurick auf .

ALLE REZEPTE DER
GRUPPE WERDEN
GELOSCHT

LY
00

LOSCHEN ZURCK

Gruppe l6schen

a) ACHTUNG: Wenn Sie die Option zum Léschen der Gruppe wahlen, gehen alle
Informationen, die sich auf die Gruppe beziehen, verloren: Rezepte, Schritte und
andere Informationen. Falls der Benutzer kein Backup durchfiihrt (siehe Seite 37,

USB-Operationen), ist es nicht moglich, diese Informationen wiederherzustellen.

b) Driicken Sie um zu bestatigen oder °zur0ckzukehren

DIE GRUPPE WIRD
GELOSCHT

AN

LOSCHEN 2URUCK




Gruppe anordnen

a) Mit der Ordnungs-Funktion [i2), kénnen Sie die Reihenfolge &ndern, in der
die Gruppen angezeigt werden.

Anordnung

Dieser Bildschirm besteht aus drei Modulen:
Am Anfang der Liste platzieren: Die Gruppe wird an den Anfang der
== Gruppenliste verschoben.

Am Ende der Liste platzieren: Die Gruppe wird an das Ende der
Gruppenliste verschoben.

. Platz in der Liste wihlen: Der Bediener wird auf den Gruppenbildschirm
geleitet, um den gewiinschten Ort auszuwahlen.

b) Wenn die zu Beginn des Bearbeitungsprozesses gewdhlite Gruppe BROKKOLI
PIZZA ist und der Benutzer sie vor MARGHERITA platzieren méchte, braucht er
nur auf das Symbol MARGHERITA PIZZA zu klicken (siehe nebenstehenden
Bildschirm). Beachten Sie bei diesem Beispiel, dass der Ursprung und der Zielort
nicht ersetzt werden, die Software ordnet die Gruppen lediglich neu an.

POSITION VORHER POSITION NACHHER

Wiéihlen Sie einen Ort Wéihlen Sie einen Ort aus
aus der Liste: Vorher der Liste: Nachher



Anderung der Gruppentemperatur .

a) Waihlen Sie die gewlinschte Vorlauftemperatur fir die
ausgewahlte Gruppe.

GRUPPENTEMPERATUR ANDERN

AKTUELLE GRUPPEN
TEMPERATUR

VORHEIZEN 2

Benutzereinstellungen: Rezept bearbeiten

a) Driicken Sie zum Bearbeiten Der Gruppenbildschirm wird nun angezeigt.
Wahlen Sie die Gruppe aus, in der Sie die Rezepte dndern wollen.

b) Wenn Sie auf die Rezepte zugreifen, kdnnen Sie ein bereits vorhandenes Rezept
bearbeiten oder ein neues Rezept erstellen.

GRUPPE BEARBEITEN - SEITE 1 GRUPPE BEARBEITEN - SEITE 1

HAHNCHEN
PIZZA




c) Die verfugbaren Optionen nach der Wahl zwischen Bearbeitung oder Erstellung eines
Rezepts sind:

abd]

Name bearbeiten: dndert den Namen des Rezepts, Sie konnen Buchstaben,
Zahlen oder Sonderzeichen verwenden.

Bild bearbeiten: dndert das Bild, das das Rezeptsymbol erhalt.

Schritte bearbeiten: ruft die Optionen fiir die Bearbeitung der Schritte des
ausgewahlten Rezepts auf.

Rezept lI6schen: |6scht alle Informationen des ausgewahlten Rezepts,
einschlieBlich der Schritte.

Anordnung: ordnet den Ort an, an dem das Rezept unter den anderen Rezepten
der Gruppe erscheint.

Mehr Brdaunung: dndert die Funktionsweise von "Mehr Braunung".

Favoriten hinzufiigen/l6schen: fiigt das Rezept in der Favoritenliste hinzu oder
entfernt es. PEPERRONI PIZZA

BRAUNUNG

VON FAVORITEN
EN ENTFERNEN

Name bearbeiten - =

a) Wenn Sie die Option Name bearbeiten wahlen, wird der folgende
Bildschirm angezeigt:

ABCDEF
GHI1 JKL
MNOPQR
STUVWX

Y Z 2/ €3

| IS




b) Klicken Sie auf 123/-* ABCDE Der Bildschirm wird zwischen Buchstaben, Zahlen
und Sonderzeichen wechseln.

&3 Auswahl I6schen
. Leertaste

OK Auswahl speichern und zum Meni zuriickkehren.

34506
9 0@ #
% & ()

ABcDe €3

| I

Bild bearbeiten &

a) Forza STi verfiigt Giber eine Bildergalerie, die es dem Benutzer ermdoglicht, die Bilder
der Rezepte zu dndern. Driicken Sie' ABC -

b) Blattern Sie durch die Symbole der Bildbibliothek, um das gewiinschte Symbol

auszuwahlen, oder driicken Sie die Taste, um den ersten Buchstaben des
Rezeptnamens in ein Symbol umzuwandeln, wie im nebenstehenden Beispiel gezeigt.

c) Mit ‘D gelangen Sie zurlick zur Rezeptbearbeitung

BILD AUSWAHLEN & AKTUELL 210°C

MO! A
HAL

BROKKOLI
PIZZA




Schritte bearbeiten

a) Jedes Rezept unterstitzt bis zu 8 Schritte. Die aktiven Schritte erscheinen in griiner
Farbe auf dem Bearbeitungsbildschirm. Die anderen sind transparent, wie in der
nebenstehenden Abbildung dargestellt. Klicken Sie auf einen Schritt, um ihn zu
bearbeiten. Fur jeden Schritt ist es notwendig, zu informieren:

- Geschwindigkeit der Heilluft;
- % des unteren Widerstands (Infrarot);
- Temperatur und Zeit.

c) Um die Geschwindigkeit der HeiRluft und den unteren Widerstand (Infrarot) zu
andern, streichen Sie einfach mit dem Finger tber die Leiste des jeweiligen Parameters
oder klicken Sie auf die gewiinschte Stelle.

SCHRITTE BEARBEITEN - PIZZA
100% 100% @)

® | %@ © | 0% @
0005 | g% R 0070 | o0, %

R (2] ©)
& | 0%@ 5] ] ‘
0075 | go% “§ N %)

d) Um die Zeit zu definieren driicken Sie 000°C% .
» Auf der gegeniiberliegenden Seite erscheint eine Tastatur. Geben Sie den
gewlinschten Wert ein und klicken Sie auf OK.

e) Um die Temperatur zu definieren driicken Sie 00:00 & . Eine Tastatur erscheint auf
der gegentliberliegenden Seite den gewiinschten Wert ein und klicken Sie auf OK.

000°CK}




d) Driicken Sie [B»  um auf die Optionen fir die Bearbeitung der Schrittparameter
zuzugreifen:

e) Informationen hinzufiigen, die am Ende des Schrittes wahrend der Ausfiihrung des
Rezepts angezeigt werden. Klicken Sie auf das Symbol [ B .

f) Aktivieren und deaktivieren Sie den Schritt: Das Rezept fihrt nur aktive Schritte aus.
Wenn ein Schritt deaktiviert wird, wird er nicht geldscht, er bleibt nur verborgen. Um
den Schritt zu 16schen, missen Sie den Wert 00:00 in den Zeitparameter eingeben.

g) Nach Beendigung der Bearbeitung eines Schrittes, verwenden Sie =% um zu speichern

und zu den Schritten zuritickzukehren. Zuriick, um die Schritte zu bearbeiten, einen
neuen Schritt zu erstellen oder die aktiven Schritte zu testen.

SCHRITT 1

~ @

Aktiv Inaktiv

h) Zum Testen klicken Sie P> unten in der fixierten Leiste.

Vergewissern Sie sich vor der Durchfiihrung des Tests, dass sich in der Kammer
Lebensmittel befinden.

i) Mit g gelangen Sie zuriick zur Rezeptbearbeitung

SCHRITTE BEARBEITEN - PIZZA
100% @

[ 1 | 20 ]
® | 10%@ )
VERGEWISSERN SIE SICH,

[ ’%ﬂ S‘"“ DASS SICH LEBENSMITTEL
oy | ) IM OFEN BEFINDEN,

BEVOR SIE FORTFAHREN.




Rezept I6schen
- . . . N . . AN ey
a) Um das Rezept zu 16schen, driicken Sie die Taste @ Driicken S|e um zu bestatigen.
Mit n gelangen Sie zuriick zur Rezeptbearbeitung
Anordnung

a) Mit der Anordnung [i2 koénnen Sie die Reihenfolge dndern, in der die Gruppen
im Bildschirm erscheinen.

ANORDNUNG

UNG IN DER
HLEN

Dieser Bildschirm besteht aus drei Modulen:
==  Am Anfang anordnen: Das Rezept wird an den Anfang der Gruppenliste
verschoben.

Am Ende anordnen: Das Rezept wird an das Ende der Gruppenliste verschoben.

Platz wahlen: Wenn das zu Beginn des Bearbeitungsprozesses ausgewahlte
Rezept "Pizza Brokkoli" lautet und der Benutzer es vor "Pizza Margerita"
platzieren méchte, braucht er nur auf das Symbol des gewilinschten Rezepts zu
klicken, wie im nebenstehenden Beispiel.

POSITION VORHER POSITION NACHHER
» o
.% % Anordnung nachher

HAHNCHEN HAHNCHEN
Pl Pl

N

Anordnung vorher

OR D]

4 KASE m
PIZZA




"Mehr Brdaunen" bearbeiten

a) Die Mehr Brdunen-Funktion wird nach Rezept definiert, d.h. es ist kein fester
Wert fiir alle, sondern der Benutzer kann fiir jede der Funktionen den
gewiinschten Wert definieren.

Denken Sie daran:
Mehr Braunen - Erzeugt nur heilRe Luft.

MEHR BRAUNEN BEARBEITEN

b) Um die Zeitzu definieren, klicken Sie (¥ oder an der Stelle des Wertes, wie die
Zeichen auf dem Bildschirm zeigen.

c) Verwenden Sie den Ziffernblock, um mich zu informieren, und klicken Sie auf OK.

MEHR BRAUNEN BEARBEITEN

S 165

MEHR BRAUNEN

d) Die Mehr Braunen-Funktion kann in den Einstellungen der
Bearbeitungszugange deaktiviert werden (siehe Seite 41).

e) Mitg gelangen Sie zuriick zur Rezeptbearbeitung @



Zu den Favoriten hinzufiigen/entfernen

a) Die Favoritenfunktion kann tber den Bildschirm "Optionen" in der Leiste "Fest"
aufgerufen werden. Sie wird jedoch auf Seite 43 ausfihrlich erklart.

b) Um das Rezept zu den Favoriten hinzuzufiigen, klicken Sie auf 8  Inder
oberen linken Ecke es Rezeptsymbols wird eine kleine Schleife eingefiigt. @

PEPERRONI PIZZA

B0

NAME
BEARBEITEN BEARBEITEN

N
LoscHEN

BRAUNEN

FAVORITEN v ITEN
HINZUFUGEN ENTFERNEN

¢) Um das Rezept aus den Favoriten zu entfernen, gehen Sie genauso vor. Auf dem
Bildschirm der Rezeptausgabe erscheint das Symbol & Aus den Favoriten
entfernen: Q Wenn Sie darauf klicken, verschwindet das Band auf dem Symbol
und das Rezept wird aus der Favoritenliste entfernt.

PIZZA - SEITE 1

d) Mit b gelangen Sie zuriick zur Rezeptbearbeitung

56/



Benutzereinstellungen: Vorheizen
a) Die editierbaren Parameter sind:

¢  Temperatur Vorheizen 1
¢ Temperatur Vorheizen 2
e Vorwabhlzeit: Definieren Sie die Zeit der Stoppuhr auf dem
Vorschaubildschirm.
b) Der -/ -aktiviert/deaktiviert das Vorheizen 2. Wenn sie deaktiviert ist,
werden alle Einstellungen, die sich auf das Vorheizen 2 beziehen, ausgeblendet.

VORHEIZEN VORHEIZEN

c) Um die Werte zu dndern driicken Sie 00:00 und 000°C dndern Sie den Wert mit
dem Nummernblock.

VORHEIZEN

TEMPERATUR
VORHEIZEN 1

d) Mit g gelangen Sie zu den Benutzereinstellungen zurlick.



Benutzereinstellung USB

ZUGANG ZUM USB-ANSCHLUSS

a) Dricken Sie ¥ . Diein USB verfligbaren Funktionen sind: Import, Export und
Systemupdate.

b) Wenn Sie eine der Funktionen auswahlen, erscheint die Meldung: USB-
Datentrager einstecken und auf die Erkennung warten' angezeigt.

c) Nach der Erkennung wird der Benutzer zu den zuvor gewahlten Funktionen
weitergeleitet.

e Import: Alle, Gruppen oder Einstellungen
e Export:Alle, Gruppen oder Einstellungen
e System Update.

IMPORT
GRUPPEN

IMPORT
EINSTELLUNGEN

d) Im Falle eines Fehlers wird die folgende Meldung angezeigt: Wahrend des Import/
Export/Update ist ein Fehler aufgetreten. Bitte entfernen Sie den USB-Datentrdger und
starten Sie den Prozess neu.

e) Mit ggelangen Sie zu den Benutzereinstellungen zurtick.

©



Benutzereinstellung Sprache

a) Um die Sprache zu dndern, driicken Sie einfach  [Z8 um die gewiinschte Sprache
Englisch, Spanisch, Franzésisch oder
Portugiesisch auszuwdhlen.

SPRACHE ANDERN

b) Mit ‘D gelangen Sie zu den Benutzereinstellungen zuriick.

Benutzereinstellung aktuelle Temperatur

a) Bildschirm mit aktueller Temperatur |  : ist nur informativ. Darin ist es
moglich, die Temperatur beider Heizelemente zu iberprifen: Ober- und
Unterhitze.

b) Mit g gelangen Sie zu den Benutzereinstellungen zurtick.

AKTUELLE TEMPERATUR

oooc

OBERHITZE

000°C

UNTERHITZE




Benutzereinstellung Zeit/Datum einstellen

a) Es ist moglich, das Datum, die Uhrzeit und das Format, in dem sie dem Benutzer
angezeigt werden sollen, entsprechend den folgenden Normen einzustellen:

Europa: dd/mm/yyyy Zeit: 24h Format
Amerika:  mm/dd/yyyy 12h Format
1SO: yyyy/mm/dd

b) Driicken Sie und & um Datum und Uhrzeit zu bearbeiten.

c) Driicken Sie .um das Format von Datum und Uhrzeit zu dndern.
Wahlen Sie das Datums- und Zeitformat und klicken Sie auf ok
um zu bestdtigen und zu den Optionen zuriickzukehren

DATUM/ZEIT FORMAT ANDERN

DD/MM/YYYY 12H FORMAT

USA

SO

YYYY/MM/DD

d) Mit g gelangen Sie zu den Benutzereinstellungen zurtick.

40



Benutzereinstellung Celsius /Fahrenheit
a) Andern Sie das im Backofen angezeigte Temperaturformat zwischen Celsius

und Fahrenheit. Klicken Sie auf & in den Benutzereinstellungen und stellen Sie
das gewiinschte Temperaturformat ein.

CELSIUS/FAHRENHEIT EINSTELLEN

FAHRENHEIT

b) Mit g gelangen Sie zu den Benutzereinstellungen zurtick.

Benutzereinstellungen Passwort dndern

a) Um das Benutzerkennwort zu dndern, geben Sie einfach das neue
Kennwort ein und bestatigen Sie es dann.

b) Falls Sie das Passwort vergessen haben, wenden Sie sich an den
technischen Support.
PASSWORT ANDERN PASSWORT ANDERN

NEUES PASSWORT
BESTATIGEN

*kkkk*k

NEUES PASSWORT
EINGEBEN

*kkkk*%k

c) Mit agelangen Sie zu den Benutzereinstellungen zurick.



Benutzereinstellung Zugriff bearbeiten

a) Zugriff bearbeiten [ entspricht der Funktion, in der Sie Funktionen fiir den
Operator sperren kénnen.

Ein Beispiel: Wenn Sie méchten, dass die Funktionen Favoriten und Manueller
Modus fiir die Bediener nicht zugdnglich sind, klicken Sie einfach auf beide, die
dann dunkelgrau werden und anzeigen, dass sie gesperrt sind, bis Sie sie
entsperren méchten.

b) Zum Freischalten klicken Sie einfach noch einmal auf die gewlinschte Funktion.

ZUGRIFF BEARBEITEN ZUGRIFF BEARBEITEN

FAVORITEN FAVORITEN

MANUELLER MODUS MANUELLER MODUS

a&s

MEHR BRAUNEN

RE PT
WIEDERHOLEN WIEDERHOLEN

c) Mit ‘D gelangen Sie zu den Benutzereinstellungen zuriick.
Benutzereinstellung Herstellerinformationen ()

a) Informationen lGber Firmware-Version, Seriennummer und Herstellungsdatum
des Forza STi sind enthalten.

HERSTELLERINFORMATIONEN

FORZASTi
Firmware: V.1.0
SERIENNUMMER: 1234
HERSTELLUNGSDATUM:

17/07/2020

b) Mit b gelangen Sie zu den Benutzereinstellungen zurlck.

42



Benutzereinstellung Technischer Support | &

a) In den Informationen des technischen Supports finden Sie alle notwendigen
Daten, um PRrATICA zu kontaktieren, um Fragen zu kldren, Reparaturen oder
technische Besuche anzufordern.

TECHNISCHER SUPPORT

WWW.PRATICAUSA.COM

info@praticausa.com
+1.214.584.6269

424 East Church Street
Lewisville, TX 75057

b) Mit‘: gelangen Sie zu den Benutzereinstellungen zurtck.
Benutzereinstellung Werkseinstellung wiederherstellen

a) ACHTUNG: Die Option Werkseinstellungen wiederherstellen |6scht alle
Gruppen, Rezepte und deren Schritte sowie die vom Benutzer definierten
Einstellungen. Stellen Sie sicher, dass Sie ein Backup tiber USB erstellen, bevor Sie
fortfahren. Nach Eingabe des Passworts und Berlihren von OK: ES IST NICHT
MOGLICH, DIE INFORMATIONEN WIEDERHERZUSTELLEN.

ALLE GRUPPEN, REZEPTE
UND EINSTELLUNGEN WERDEN
GELOSCHT

PASSWORT BESTATIGEN

*kkkkk

b) Mit ‘: gelangen Sie zu den Benutzereinstellungen zurlick.



Favoriten

a) Die Favoriten-Funktionalitdt funktioniert wie ein Speicher, in dem Sie die
wichtigsten und am haufigsten verwendeten Rezepte ablegen kénnen. Um darauf
zuzugreifen, driicken Sie einfach auf die Schaltfliche "Optionen" = in der
Mendiileiste fixed.

b) Beriihren Sie nach dem Offnen des Bildschirms Options 8 .
c) Blattern Sie mit Hilfe der Pfeile durch die Rezepte: 4a/ .

d) Informationen zum Hinzufligen oder Entfernen eines Rezepts aus der
Favoritenliste finden Sie auf Seite 35.

FAVORITEN - SEITE 1

FAVORITEN

TAGLICHE REINIGUNGS  EINSTELLUNGEN
ANLEITUNG

Ton/Alarm

* Am Ende eines Rezepts ertdnt der Alarm, der das Ende der
Operation anzeigt.

ertont ein Alarm, um den Benutzer zu warnen.

e Vorsicht: Wenn das Alarmsignal kontinuierlich ertdnt, liegt eine
Fehlfunktion des Gerats vor. Schalten Sie das Gerat aus oder
trennen Sie es von der Stromversorgung und lesen Sie in der
Bedienungsanleitung nach, bevor Sie es in Betrieb nehmen.

ﬁ * Wenn die Backofentiir langer als 30 Sekunden ged6ffnet ist,



Manueller Modus

a) Im manuellen Modus ist es moglich, die Parameter des Schritts zu definieren,
ihn auszufihren und, wenn das Ergebnis lhrer Prifung genehmigt wird, am Ende
des Vorgangs in ein Rezept umzuwandeln.

b) Um den manuellen Modus aufzurufen, klicken Sie auf die Schaltflache

Optionen ==. Berihren Sie auf dem Bildschirm Optionen das Symbol {g8 .

TAGLICHE REINIGUNGS  EINSTELLUNGEN
ANLEITUNG

c) Definieren Sie die Parameter Zeit, Temperatur, Geschwindigkeit der Heifluft
und des Bodenheizers (Infrarot).

d) Driicken Sie die Taste . , um den manuellen Modus zu aktivieren.
e) Nach Abschluss des Vorgangs wird das Symbol Parameter kopieren aktiviert:

= .

BETRIEB IM ‘[Ull[ﬁug’
MANUELLEN

MODUS

FERTIG!

PARAMETER
KOPIEREN




f) Parameter kopieren ermdglicht es dem Benutzer, die im manuellen Modus
definierten Parameter fur die Bearbeitung von Gruppen und Rezepten zu
transportieren, d.h. wenn man auf das Symbol £ Kklickt, ist es notwendig, das
Zugangspasswort des Benutzers zu den Einstellungen anzugeben

g) Nach Bekanntgabe des Benutzerpasswortes wahlen Sie zwischen dem Anlegen
einer neuen Gruppe oder der Zuordnung der transportierten Parameter in einem
neuen Rezept in einer bereits existierenden Gruppe.

GRUPPE BEARBEITEN - SEITE 1

PASSWORT
EINGEBEN,UM IN DIE
EINSTELLUNGEN ZU

GELANGEN

h) Definieren Sie den Namen des neuen Rezepts, das Bild und wahlen Sie, in
welcher Position (Schritt) Sie die transportierten Informationen zuordnen
mochten.

i) Wenn Sie mochten, konnen Sie die anderen Schritte des Rezepts abschlieRen.
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Leitfaden fir die tagliche Reinigung

a) Um die Reinigung des Forza STi zu erleichtern, verwenden Sie die Anleitung fur
die tagliche Reinigung, auf die Sie tiber den Bildschirm Optionen zugreifen, auf
das Symbol Optionen == klicken und dann die Taste [§& | driicken.

OFFNEN SIE DIE OFENTUR

UND WARTEN SIE, BIS DIE

TEMPERATUR AUF 150°F
GESUNKEN IST.

G )
$#174°F

2 =
Offnen  Sie  die
Ofentiir und warten
Sie, bis die
Temperatur  unter
65°C gesunken ist.
Gehen Sie auf den

Pfeil: mp

DAS KOCHGESTELL UND

DIE UNTERE DUSENPLATTE
ENTFERNEN UND IN DIE
SPULE LEGEN

Entfernen Sie das
Kochgestell und die
untere Diisenplatte.
Legen Sie sie in die
Sptle. Gehen Sie auf
den Pfeil: mp

DEN OFENREINIGER AUF DEN

BACKOFENROST UND DIE
DUSENPLATTE AUFTRAGEN,
STEHEN LASSEN

Tragen Sie den
Ofenreiniger auf das
Backofen und die
Disenplatte auf.
Lassen  Sie  ihn
einwirken.  Gehen
Sie auf den Pfeil: Bp

DEN OFENREINIGER AUF DIE

WANDE DER BACKKAMMER
UND DIE TUR AUFTRAGEN,
5 MINUTEN LANG
EINWIRKEN LASSEN

4min 5s

Den  Ofenreiniger
auf die Wande und
Tar auftragen und 5
Minuten einwirken
lassen. Gehen Sie
auf den Pfeil:mp

VERWENDEN SIE
GEGEBENENFALLS EINEN
NICHT SCHEUERNDEN
SCHWAMM, UM
HARTNACKIGE FLECKEN
ZU LOSEN

Verwenden Sie
gegebenenfalls ein
nicht scheuerndes
Tuch, um Flecken zu
|6sen.Gehen Sie auf
den Pfeil:mp

DIE BACKKAMMER MIT
EINEM FEUCHTEN TUCH
ABWISCHEN/ABSPULEN,
UM REINIGER UND
VERSCHMUTZUNGEN ZU
ENTFERNEN

Wischen Sie den
Garraum mit einem
feuchten Tuch ab,
um den Reiniger zu
entfernen.  Gehen
Sie auf den Pfeil: mp




Leitfaden fiir die tagliche Reinigung

ZUR NEUTRALISIERUNG
DES REINIGUNGSMITTELS

ESSIG AUF DIE
KAMMERWANDE UND
DIE TUR AUFTRAGEN

Tragen Sie Essig auf
die Wande und die
Tur auf, um das
Reinigungsmittel zu
entfernen.  Gehen
Sie auf den Pfeil: Bp

DIE BACKKAMMER
MIT EINEM
FEUCHTEN TUCH
REINIGEN/ABSPULEN

Reinigen/Spulen Sie
den Garraum mit

einem feuchten
Tuch. Gehen Sie auf
den Pfeil: mp

DIE BACKKAMMER MIT
EINEM HANDTUCH

ABTROCKNEN

Trocknen Sie den
Garraum mit einem
Trockentuch ab.
Gehen Sie auf den

Pfeil: mp

VERWENDEN SIE EINEN
NICHT SCHEUERNDEN

SCHWAMM, UM
HARTNACKIGE FLECKEN
AUF DEM KOCHGESTELL
UND DER DUSENPLATTE

ZU LOSEN

Verwenden Sie ein
nicht scheuerndes
Tuch zum Losen
von Flecken auf
dem Gestell und
Diusenplatte,  falls
erforderlich. Gehen
Sie auf den Pfeil: Wp

DIE POSITION DES
KATALYSATORS

UBERPRUFEN

Prifen Sie die
Position Katalysator.
Gehen Sie auf den

Pfeil: mp

GESTELL UND PLATTE
ABSPULEN UND ABTROCKNEN,

WIEDER IN DER BACKKAMMER
EINBAUEN

Gestell  absplen.
Trocknen Sie Gestell
und Platte ab,
setzen Sie sie
wieder in den
Garraum ein. Gehen
Sie auf den Pfeil: mp

b) Auf dem letzten Bildschirm wird "Reinigung abgeschlossen" angezeigt, beenden Sie

den Vorgang, indem Sie auf den Pfeil klicken: W




Reinigungsanleitung Katalysator

a) Um Zugang zum Katalysator zu erhalten, nehmen Sie den Stein, den Rost und
das herausnehmbare untere Blech aus dem Ofen.

b) Entfernen Sie dann den Katalysator mit einer Bewegung nach oben, wie in der
Abbildung dargestellt:

c) Um den Katalysator richtig zu reinigen, weichen Sie ihn in warmem Wasser mit
neutralem Reinigungsmittel ein.

d) Nach 15 Minuten in der Losung gut absptilen und wieder einbauen.

Reinigungsanleitung Luftfilter

a) Um an den Luftfilter zu gelangen, ziehen Sie ihn an der Seite des
Ofens heraus.

b) Entfernen Sie dann den Filter, indem Sie ihn nach hinten schieben,
wie in der Abbildung gezeigt:

c) Um den Filter richtig zu reinigen, weichen Sie ihn in warmem
Wasser mit einem milden Reinigungsmittel ein.

d) Nach 15 Minuten in der Losung gut abspilen und wieder
einbauen.



Reinigungsanleitung Tiirscheiben




6. Fiihren Sie den Spatel
zwischen den Scheiben ein,
um die Oberflachen zu
reinigen.

WARNUNG: Verwenden Sie immer die weiche
A Oberfldche des Schwamms. Die dickere Oberfldche
kann Kratzer auf dem Glas verursachen.



Warnung und Fehler: Mogliche Losungen

a) Der Forza STi wurde so programmiert, dass er alle moglichen Fehler und
Warnungen, die wahrend des Betriebs auftreten kénnen, anzeigt.

b) Auf dem Optionen-Symbol = erscheint ein gelbes Signal & flir Warnungen
und ein rotes fiir Fehler A

GRUPPEN # AKTUELL210°C

Im Folgenden erfahren Sie, wie Sie in den einzelnen Fdllen vorgehen miissen:
Warnmeldung A
a) Klicken Sie auf das Symbol Optionen =.

b) Auf dem Bildschirm "Optionen" wird anstelle der Temperaturen der Ober- und
Unterhitze eine Beschreibung des Alarms angezeigt.

Im nebenstehenden Beispiel:
ALARM - AUSFALL DES KAMMERSENSORS




c) Orientieren Sie sich an den Anweisungen auf dem Bildschirm. Schalten Sie in

diesem Fall das Geréat aus und schalten Sie es mit der Bedienfeldtaste wieder ein:

©

d) Wenn der Fehler nach dem Einschalten des Gerats weiterhin besteht,
rufen Sie den technischen Kundendienst an.

Fehlermeldungen‘

a) Nach mehreren erfolglosen Riicksetzversuchen wird die Meldung zu einem
Fehler, und es ist notwendig, den technischen Kundendienst zu kontaktieren.
Wenn ein Fehler auftritt, ertdont ein akustischer Alarm und das Symbol ‘ wird
auf dem Bildschirm angezeigt.

b) In der Tabelle auf dem néichsten Bildschirm kénnen Sie die méglichen Fehler

und Warnungen iiberpriifen.

MANUELLER

FAVORITEN

EINSTELLUNGEN

Wechselrichter

CLMG
Niedriger
Magnetronstrom
Kann Netzwerk-
kommunikation

Kammersensor
und Infrarot

Temperatur
der Schalttafel

15 Sekunden ohne
Erreichen des aktuellen

nur
einer inaktiv

von 65 °C bis 80 °C

mehr als 10
Riicksetzversuche

nicht angeschlossene
oder defekte Kabel

beide inaktiv

tbersteigt 80 °C
fiir 10 Minuten

Fehlerton-Alarm

an

an

an

an

an

Sie kénnen unseren technischen Kundendienst anrufen, um uns Feedback zu geben, Vorschldge zu
unterbreiten oder wihrend der normalen Geschdftszeiten technische Unterstiitzung zu erhalten:

+1.214.584.6269.
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